[image: image1.png]



Департамент образования Администрации города Тюмени

Муниципальное автономное дошкольное образовательное учреждение 

детский сад № 186 города Тюмени
(МАДОУ д/с № 186 города Тюмени)
Конспект 

Лепка из солёного теста 
в младшей группе

«Баранки»

Составила:
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Цель: познакомить детей с разновидностью хлебобулочных изделий;
Программное содержание:
Учить навыкам лепки из солёного теста;
Формировать умение раскатывать столбики (цилиндры) разной длины и 
толщины (для баранок – длинные и широкие, для бубликов – короткие и узкие) 
и замыкать в кольцо; 
Воспитать бережное отношение к хлебу;
Предварительная работа: рассматривание колоска пшеницы, чтение детям сказки «Колосок», индивидуальные задания по рисованию на тему «Моё любимое хлебобулочное изделие». 
Материал: Картинки: этапами выращивания хлеба, сеятель, сеялка, поле,  зерноуборочный комбайн, мельница, ветреная мельница, материал для лепки: солёное тесто: мука, соль, вода, посыпка: цветная мозаика. Различные хлебобулочные изделия, в том числе связки с баранками и бубликами, колоски пшеницы.
Оборудование:  Материал для лепки: солёное тесто: мука, соль, вода, посыпка: цветная мозаика. Различные хлебобулочные изделия, в том числе связки с баранками и бубликами, колоски пшеницы, фартуки на каждого ребёнка и шапочки.
Ход деятельности

Воспитатель в образе бабушки.
Воспитатель: Здравствуйте ребятки! Я бабушка Меланья. Пришла к вам в гости с подарками, посмотрите, что у меня для Вас есть: баранки, сушки, булочки, пироги, ватрушки, плюшки и слойки. Все это я испекла для вас, чтобы показать, сколько всего можно приготовить из муки. Ещё моя бабушка мне рассказывала, что хлеб всегда считался главным блюдом на столе. В старину без него за стол не садились. Хотите узнать, как получается хлеб? 

Дети: Да. 

Воспитатель: Из маленьких зёрен растут хлебные колосья. Чтобы был хлеб, сеют рожь и пшеницу. Весной на поля выезжают трактора, сеялки и начинается работа. Летом под солнышком и дождиком созревают колосья. Наступает пора жатвы. Хлеб убирают комбайны, а машины отвозят зерно на мельницу, где из зерна делают муку. Ребята, а кто печет из муки хлеб? 

Дети: Повар, Мама, Пекарь.

Воспитатель: Правильно, пекарь. Сегодня мы превратимся в пекарей. Оденем фартуки и головные уборы. Но для начала мы поиграем в игру «Угадай, что это?» я буду по очереди завязывать вам глаза и давать попробовать секретное хлебобулочное изделие, а вы должны угадать на ощупь, что это?

Игра: «Что в мешочке»
Воспитатель: Ребята, а из чего пекут пироги? 

Дети: Из теста. 

Воспитатель: Правильно, а чем отличается бублик от баранки? 

Дети: Бублик большой, а баранка маленькая. Они круглые. 

Воспитатель: Посмотрите, какие два столбика (цилиндра) я скатала из теста. Какие они? 

Дети: Один длинный и широкий, а другой короткий и узкий. 

Воспитатель: Угадайте, из какого получится бублик, а из какого баранка?

Дети: Из длинного и широкого получится баранка, а из короткого и узкого бублик.

Воспитатель: Правильно.

Воспитатель показывает, как нужно замкнуть в кольцо столбики. 

Дети приступают к работе за столами, на которых разложены кусочками теста. Затем предлагает украсить цветной мозаикой свои изделия. 

Дети посыпают готовые бублики и баранки. 

Воспитатель: Молодцы ребятки, давайте положим все на поднос. 
Какая красота у вас получилась! Вечером мы покажем ваши изделия мамам. 

Воспитатель: Что же интересного мы сегодня с вами узнали? 

Дети: Солёное тесто готовится: из воды, соли и муки.

Воспитатель: О чем вы расскажете своим родителям? 

Дети: Лепили большие баранки.

Воспитатель: А в кем мы с вами были, когда лепили из теста?

Дети: Пекари
