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Цель:создание условий для развития у детей первичных представлений о способах сохранения урожая и формирования навыков классификации объектов окружающего мира в игровой деятельности. 
Программное содержание:
Познавательное развитие:
Учить детей устанавливать простейшие причинно-следственные связи, определять подходящий способ сохранения. Формировать представления о различных способах заготовки продуктов (хранение в погребе, сушка, маринование);
Развивать умение аргументировать свой выбор, слушать партнёра, договариваться и приходить к общему решению;
Через игровую ситуацию формировать ценностное отношение к труду, бережное отношение к результатам труда и понимание важности подготовки запасов на зиму. 
Художественно-эстетическое развитие:
Совершенствовать умение аккуратно наклеивать сложные изображения (состоящие из нескольких частей) и плотно прижимать детали салфеткой; 
Развивать пространственное мышление и умение соотносить детали с целостным образом при создании композиции;
Воспитывать самостоятельность и ответственное отношение к результату своего труда, умение доводить начатую работу до конца, оценивать получившийся образ.

Предварительная работа: Беседы «Что растёт в огороде и саду?», «Откуда берётся урожай?», «Как люди сохраняют урожай?», «Как дома заготавливают запасы на зиму». 
Рассматривание альбома «Овощи и фрукты нашего края» и подборки фотографий «Уборка урожая». 
Просмотр презентации «Бабушкины заготовки». 
Эксперимент «Сушим яблоки».
Дидактические игры «Выбери для запасов», «С какого растения плод?», «Собери по порядку». 
Чтение художественной литературы: А. Сиххад «Сад» (пер. А. Ахундовой), Русская народная сказка «Вершки и корешки», Ю. Тувим «Овощи» (в переводе С. Михалкова), Е. Бацева «Сказка про фрукты», Наталья Карпова «Огородная страна».

Оборудование и материалы: Конверт и письмо от бабушки, лотная бумага (белая и цветная), ножницы, клей‑карандаш, салфетки для прижимания деталей, фломастеры/маркеры, шаблоны овощей/фруктов, лист А3 для плаката, картинки продуктов (огурец, яблоко, горох, слива, морковь, малина, помидор, свёкла, картофель), картинки способов хранения (ящик для погреба, сушилка, банка, мешок), свежее и сушёное яблоко для сенсорного сравнения, электронные весы, карточки «Продукт - способ хранения», карточки этапов приготовления варения: «Моем яблоки», «Режем яблоки на дольки», «Засыпаем яблоки сахаром», «Варим варенье».  

Ход занятия:
Воспитатель приносит карточки с изображением ягод, фруктов и овощей. Привлекает внимание детей
Воспитатель:Ребята, у меня на даче такой богатый урожай созрел! Я так рада, но теперь не знаю, что со всем этим делать.
Хочу сделать заготовки на зиму, но как сохранить каждый продукт, чтобы он не испортился, не знаю… Вот, например, яблоки - хочу сварить варенье, а не знаю, в какой последовательности всё делать. 
И хочу отвезти часть яблок родным как гостинец, но ехать далеко, а сумка тяжёлая. Какие яблоки лучше взять - свежие или сушёные, чтобы было не тяжело?
Может вы мне поможете сделать наглядную подсказку по заготовке овощей фруктов и ягод?
Дети: Мы поможем! 

Игра «Выбери для запасов» 

Воспитатель: Тогда сначала выберем, что точно пойдёт в зимние запасы, а что - на обед сейчас.Кто первый карточку тянет?
Воспитатель: Посмотри на свою карточку: этот продукт долго пролежит или быстро испортится? Объясни почему!
Дети: На карточке арбуз - он быстро портится, лучше съесть сейчас! А морковь можно положить в погреб - она лежит всю зиму!
Воспитатель: Значит, арбуз в зимние запасы не берём. А что точно берём?
Дети: Морковь, свёклу, огурцы - они крепкие и хорошо хранятся!

Дети по очереди берут карточки, решают «в запасы» или «съесть сейчас», объясняют выбор. В итоге остаются карточки совощам, фруктами и ягодами, которые пойдут для заготовок на зиму.

Воспитатель: Зелёный лук - стоит ли его заготавливать на всю зиму?
Дети: Лучше съесть свежим, а на зиму можно совсем чуть‑чуть засушить для вкуса!
Воспитатель:Горох - какой он: сухой или сочный?
Дети: Сухой! Его можно хранить в мешочке, из него варят суп!
(Аналогичная работа проводится со всеми карточками).

Игра «Как это заготовить?» (плакат со стрелками)
На большом листе (плакате) вверху  изображены овощи, фрукты,ягоды. Внизу изображения «мест и способов хранения»: ящик для погреба, сушилка (верёвка с прищепками), банка, мешок. У детей фломастеры. Задача: провести стрелки от продукта к подходящим способам хранения. Важно: у одного продукта может быть 2–3 стрелки.

Воспитатель: Теперь покажите мне, какой продукт и как можно сохранить на зиму. Я знаю, чтопомидоры можно замариновать. Значит, от помидоров я проведу стрелку к банке. А как заготовить остальные продукты? Кто хочет провести первую стрелку?
Воспитатель:Как можно заготовить на зиму огурцы?
Дети:Их маринуют в банках. Проведем стрелку к банке! 
Воспитатель: Яблоко - куда провести стрелки?
Дети: К сушилке, сушёные дольки, и к кастрюле –варенье, а еще можно в банке сделать компот! Целых три стрелки!
Воспитатель: Слива - сколько стрелок и куда?
Дети: Две! К сушилке, к кастрюле и к банке, можно заготовить компот, посушить или сварить варенье!
Воспитатель: Морковь - что подходит для ее заготовки?Помните, мы читали с вами об этом? Куда поместим?
Дети:Морковь лучше хранить в ящике в темном прохладном месте!
Воспитатель:Свёкла - какой способ хранения выберем? Куда ее поместим?
Дети: В ящик для погреба! Она там долго хранится!
Так дети сами создают наглядную схему. У одного продукта может быть несколько вариантов заготовки.

Игра «Собери по порядку» 
Карточки: «Моем яблоки», «Режем яблоки на дольки», «Засыпаем яблоки сахаром», «Варим варенье».Дети выкладывают последовательность для варенья.

Воспитатель:Ребята, а я ведь хочу сварить яблочное варенье, но всё время что-то путаю что сначала нужно сделать, а что потом… Совсем голова кругом! Может вместе разложим карточки по порядку! Только давайте каждую будем вслух проговаривать: «Сначала помыли…», «Потом почистили и порезали на дольки…». Так точно ничего не забудем и не перепутаем!
Воспитатель: С чего начинаем?
Дети: Сначала помыть яблоки - чтобы всё было чистым!
Воспитатель: Что делаем после?
Дети:Режем на дольки, засыпаем сахаром и ставим варить — сахар помогает сохранить вкус!
Воспитатель: И куда разливаем?
Дети: В чистые банки и закрываем крышками - так хранится всю зиму!
Воспитатель: Если пропустить один шаг, например, не помыть яблоки, что будет?
Дети: Может появиться плесень, варенье испортится - надо делать всё по порядку!

Эксперимент «Лёгкое — тяжёлое» 
Материалы: весы, свежее яблоко, сушёные дольки яблок
Воспитатель: Мы теперь знаем, как заготавливатьи в какой последовательности подготовить яблоки для варенья. 
А ещё я хочу отвезти яблоки родным как гостинец, но сумка тяжёлая, боюсь не донести. Как вы думаете, какие мне лучше взять мешочек сушеных или ведро свежих?  Тут у меня электронные весы стоят — может, вместе проверим, какие яблоки легче?Для взвешивания возьмем сушеные яблоки, которые мы с вами сами заготовили.
Сначала кладём дольки свежих яблок. Смотрите на цифры. Теперь сушёные. Какой вес меньше и почему?
Дети: У сушёного меньше! Влага ушла, осталась только мякоть!
Воспитатель: Значит, если везти далеко, лучше…
Дети: Взять сушёные продукты - они лёгкие и места занимают мало!Сушёные и сухие продукты удобнее хранить и перевозить!

Продуктивная часть:
Аппликация «Зимний погребок». На большом листе - контур погребка. Дети приклеивают выбранные продукты на основу изображением подходящегоспособа хранения.

Воспитатель: Теперь у нас есть и схема со стрелками, и последовательность приготовления варения.  Но может сделаем  картинку‑подсказку, чтобы сразу видеть что заготовить на зиму и как это хранить. 
Сделаем для неё «Зимний погребок»?
Дети: Да!
Воспитатель: Какие продукты нужно точно заготовить и как?
Дети: Огурцы - в банке, яблоки - сушить или в варенье или компот, горох - в мешочке, морковь, картофель и свёклу в ящиках!
Дети разбирают основу с изображением способа хранения продуктов, вырезают фрукты, овощи, ягоды и приклеивают их на основы.
Композицию оформляют на большом белом листе, как «Ответ бабушке».

4. Рефлексия, подведение итогов
Воспитатель: Вот и готов наш «Зимний погребок». Давайте теперь вспомним, как вы мне помогали. Что сначала делали? Что потом? Что запомнилось больше всего?
Дети: Выбрали продукты для запасов, сделали наглядную схему со стрелками, выстроили порядок приготовления варенья, сделали картинку‑совет!
Воспитатель: Какая игра запомнилась больше и почему?
Воспитатель: Какой главный секрет долгого хранения продуктов вы сегодня узнали?
Воспитатель: Если бы вы сами собирали урожай, что бы положили в свой зимний запас и почему?

[bookmark: _GoBack]Воспитатель: Спасибо огромное, ребята! Вы настоящие помощники! Теперь я точно всё успею заготовить. А наш «Зимний погребок» будет напоминать мне, что в августе соберёшь, с тем и зиму проведёшь!
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