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Цель:  Познакомить детей с процессом приготовления пиццы и дать возможность попрактиковаться в работе с продуктами.  
Задачи:
· Образовательные: расширить знания об ингредиентах, последовательности действий (раскатать тесто, смазать соусом, разложить начинку).  
· Развивающие: развить мелкую моторику (раскатывание, нарезка), речь (активизировать названия продуктов), умение следовать инструкции.  
· Воспитательные: воспитать аккуратность, умение работать в паре или группе, уважение к труду повара.  

· Предварительная работа: экскурсия на кухню детского сада, беседа о профессии повара, рассматривание картинок с разными видами пиццы, чтение стихов и загадок про продукты, подготовка рецептов пиццы 
· Безопасность: перед практической частью обязательно обсудите правила: надеть фартук и колпак, убрать волосы, вымыть руки. Если в процессе понадобятся ножи или тёрки — напомните о технике безопасности (резать только на доске, держать руку в стороне от лезвия, передавать ручкой вперёд).  
· Материалы: Дрожжевое тесто,  скалки, одноразовые тарелочки, ингредиенты (помидоры, сыр, лук, перец, томатная паста,)  тарелки для «готовой пиццы», одноразовые ножи, фартуки, шапочки 

Ход занятия

Воспитатель в фартуке и колпаке: «Ребята, сегодня мы откроем свою пиццерию! Давайте представим, из чего делают пиццу и как её готовят».

Воспитатель:   Что нужно для пиццы?
Дети: (тесто, сыр, начинка). На каждый ответ вывешивают картинку.
Воспитатель: Какую начинку можно использовать в пиццу?
Дети: колбасу, сыр, помидоры, сыр, перец, лук, мясо, грибы, ананасы 

Презентация детей домашних рецептов пиццы

Практическая часть

Дети  делаться на 2 команды, выбирают шеф-повара.
Шеф проверяет наличие униформы у своей команды
Обсуждают, какую пиццу будут готовить.
 Шеф-повар и сушеф  подходят к «продуктовому столу» и выбирают ингредиенты для своей пиццы.

Повторение правил техники безопасности

Приступают к работе:
1. Раскатывание теста: при помощи скалки
2. Нанесение соуса: ложкой размазать кетчуп или томатную пасту по тесту. 
3. Нарезка начинки:  дети нарезают продукты 
помидоры — кружочками, лук квадратиками, перец соломкой, сыр трут на терке
4. Сборка: Дети выкладывают нарезанные ингредиенты на раскатанное тесто, посыпают сыром
Шеф- повар проверяет работу
5. Пиццу уносят на кухню выпекать
6. Дети прибирают рабочее место

Беседа: Подведение итогов
Воспитатель: что понравилось, что было сложно, какой рецепт показался самым интересным?
Дегустация пиццы 
Дети пробуют пиццы и делятся впечатлениями.  
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